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13. La Bastida, Hotel Restaurante
C/ Tempranillo, 2. Urb. San Bernardo.

 
· Carillas con perdiz roja. 2,00 €. 
· Nido de patata, pisto artesano, 
 lascas de bacalao y huevo de
 codorniz. 5,00 €. 
· Torrija caramelizada con helado de
 leche merengada y canela. 5,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

14. La Fábrica de Harinas, 
Restaurante
C/ Reyes Católicos, 5.

· Potaje de vigilia a nuestra
 manera. 2,00 €. 
Degustación: Todos los días de las jornadas.

15. La Romana (Hotel Beatriz 
Toledo Auditórium & SPA)
Concilios de Toledo s/nº.

· Mouse de potaje de cuaresma
 con crujiente de espinaca, lámina 
 de bacalao ahumado y la costra
 de su piel. 2,00 €. 
· Bacalao al punto de sal en tempura 
 con muselina de pisto manchego. 
 16,00 €.  Bajo Petición.
· Lardones de torrija con lágrima
 de natillas caseras, crujiente de 
 caramelo tostado y helado de 
 canela. 4,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

16. La Sierra Bar-Restaurante
Plza. San Antonio, 3.

 
· Timbal crujiente de boletus con 
 lascas de bacalao y mousse de  
 calabaza. 2,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

17. Palencia de Lara Tapas Bar
Avda. Portugal, 18.

 
· Chipirones guisados con habitas
 y verduras de temporada. 2,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

18. Platea Toledo (Gastrobar)
Cuesta de la Mona, 1 (junto al Teatro Rojas).

 
· Croquetas de bacalao y 
 espinacas, con dulce de
 pimientos del terreno. 3,50 €.
· Torrija tradicional de leche. 2,50 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

19. Tapería Lo Nuestro
C/ San Juan de Dios, 7.

· Potaje manchego con bacalao y
 azafrán D.O. La Mancha. 2,00 €. 
· Potaje manchego con bacalao
 y azafrán D.O. La Mancha. 8,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

20. Venta de Aires
C/ Circo Romano, 35.

 
· Potaje de vigilia con bacalao
 y acelgas rojas. 2,00 €.
· Soldaditos de pavía con miel
 de romero. 4,50 €.
· Torrijas caseras con crema
 de azafrán. 6,00 €.
Degustación: De viernes a domingo.

21. Virtudes Café-Bar
Plza. San Justo, 9.

 
· Cazuelita de potaje de cuaresma
de la abuela: espinacas, bacalao, 
judías y garbanzos. 2,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

P ROV I N C I A
TO L E DO

22. Juanito, Restaurante
C/ Milagros Mateos, 23. 45180 Camarena.

 
· Judiones con almejas
 y chipirones. 2,00 €.
· Bacalao gratinado sobre
 tosta de pan. 5,00 €.
· Torrija de arroz con leche. 2,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

23. Bodegas Tierras de Orgaz
C/ Orgaz, 12. 45460 Manzaneque.

 
· Potaje de albóndiga de bacalao
 con garbanzos y espinacas. 9,00 €.
· Torrija de brioche con helado
 de café. 4,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

24. El Vínculo de Orgaz
Plza. Castillo, 8. 45450 Orgaz.

 
· Torrija. 2,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

25. La Salve, Hotel
C/ Pablo Neruda, 12. 45500 Torrijos.

 
· Migas manchegas con crema 
 de patatas revolconas, huevo poché 
 y brunoise de jamón. 9,50 €.
· Torrija con crema inglesa, helado 
 de arce y nueces de pecán. 5,50 €.
Degustación: De viernes a domingo.

TO L E DO

1. Abrasador, Restaurante
Avda. Europa, 8.

· Cazuela de quinoa con calamar
 y jamón ibérico. 2,00 €. 
· Carrillera de ibérico en 
 goulash. 8,90 €. 
· Torrija de tofe con helado
 de vainilla. 3,90 €. 
Degustación: Todos los días de las jornadas.

2. Asador Palencia de Lara
C/ Nuncio Viejo, 6.

· Pochas con almejas
 y atún escabechado. 2,00 €.
· Chipirones con garbanzos
 y bacalao. 9,50 €.
· Torrija de queso en salsa
 de almendras. 2,50 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

3. Catavinos
Avda. Reconquista, 10.

 
· Judías a la marinera. 2,00 €. 
Degustación: Todos los días de las jornadas.

4. Cigarral Doménico, Hotel
Cerro del Emperador s/nº.

 
· Torrija del Doménico en 
 2 texturas rellena de crema 
 pastelera y chocolate. 6,00 €.
Degustación: De viernes a domingo.

5. Cigarral El Bosque, Hotel
Ctra. Navalpino, 49.

 
· Cazuelita de potaje de vigilia. 2,00 €. 
· Bacalao frito sobre tiznao 
 manchego. 2,00 €.
· Torrija tradicional con helado 
 de nueces. 2,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

6. Cogolludo, Restaurante
Trav. Maestros Espaderos, 1. Local 7.

 
· Bacalao al horno con tinta
 de calamar y confitura
 de lombarda. 2,00 €. 
· Wellington de chipirones 
 con ali-oli de menta. 6,00 €. 
· Buñuelos de calabaza y espuma 
 de petito. 4,00 €. 
Degustación: Todos los días de las jornadas.

7. Colección Catedral by Adolfo
C/ Nuncio Viejo, 1.

 
· Guiso de patatas con bacalao
 y buñuelos de ajo. 2,00 €. 
· Guiso de patatas con bacalao
 y buñuelos de ajo. 7,00 €.
· Torrija saludable
 y helado artesano. 4,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

8. El Campo, Restaurante
Ctra. Piedrabuena, Km 4,200.

 
· Carne Ibérica a la brasa
 con patatas bravas. 13,50 €.
· Torrija con moje de caramelo. 4,50 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

9. El Foro de Toledo
Plza. De Zocodover, 8.

 
· Guiso de garbanzos marinera. 2,00 €. 
· Capirote de mazapán. 2,00 €. 
Degustación: Todos los días de las jornadas.

10. El Rincón de Juan
Plza. Montalbanes, 1.

· Cazuela de chocos con garbanzos
 y espinacas. 2,00 €. 
· Bacalao rebozado con pisto. 12,00 €.
· Torrija cristalizada. 2,00 €.
Degustación: Todos los días de las jornadas.

11. Entrevinos Home Bar
C/ Real, 3.

 
· Albóndiga de merluza y gambas
 en emulsión de marisco. 2,00 €. 
Degustación: Todos los días de las jornadas.

12. Gres, Cafetería
Trav. de Méjico, 1.

· Dulce de leche frita con mendigos
de chocolate. 2,00 €. 
Degustación: Todos los días de las jornadas.

Producto sin Gluten. Apto para celiacos.


